
お問い合せは… お近くの営業所または J-GAS お客様センター 0120-114-748

KITCHEN
年間のお手入れスケジュール２

月 1度 半年
～年１度

気付いたら
直ちに

◎シンクの防臭パイプ ◎レンジフードのファン

◎ガスコンロのバーナーキャップ

◎浄水器／アルカリイオン整水器◎レンジフードのグリスフィルター

◎シンク／ワークトップ

◎水栓金具

毎日・毎週のお手入れが
順調であれば、月１度のお手入れも

大変ラクになります。

キッチンも、
自分の手も
キレイに！

大掃除などに組み込んで、
その他の気になるところも
一気にお手入れしましょう。

以下のようなものは、気付いた時に
直ちに対処してください。

防臭パイプを取り出して、中までしっか
り洗いましょう。

洗剤はお手入れに
欠かせないものですが、
本来、油や汚れを除去するために
つくられているため、
使い方によっては手荒れなどの原因にも。
お手入れの際には、
ぜひお気を付けください。

レンジフードのファンを取り外して
お手入れしましょう。

バーナーキャップの目詰まりを
チェックして、汚れを落としましょ
う。

浄水器・アルカリイオン整水器の
カートリッジ交換を忘れずに。

グリスフィルターが油汚れで詰まらな
いうちに。

シンクやワークトップの水アカの堆積
やもらいサビを発見したらすぐ対処。
レモン汁が有効です。

水の出が悪くなったら水栓のストレー
ナーをチェック。

毎月　　　日

●適量を使う
　汚れの度合いによって
　濃度を調整しましょう。

●使用後は十分に手を洗う
　ゴム手袋の利用も
　おすすめです。

●使う時間と回数を
　なるべく抑える

●熱いお湯で洗わない

●こまめにハンドクリーム
　油分を補いましょう。


